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NOTAS DE CATA
COLOR: Rojo rubi brillante.

AROMA: Aromas de mora que se mezclan con toques de cuero y chocolate.
SABOR: Suave y afrutado, perfectamente equilibrado con taninos finos.
SUGERENCIA MARIDAJE: Ideal para combinar con carnes rojas, carnes

blancas. &

TEMPERATURA: 16° - 18°C T
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DESCRIPCION

APELACION: Valle Central

CEPA: Cabernet Sauvignon Low Alcohol
COSECHA: 2019

VINEDOS

SUELQS: Varian desde franco-arenosos a arcillosos, de pedregosidad, humedad y

altitud variables.

CLIMA: Templado de tipo mediterraneo con gran amplitud térmica. %
COSECHA: Mécanica, a mediados de abril.

VINIFICACION
FERMENTACION: En tanques de acero inoxidable entre 26°%y 28°C,

durante 10 dias aprox.
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ANALISIS
Alcohol %: 8
pH: 3,5
Azlcar: 10 I
Acidez total: 5,2
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