
NOTAS DE CATA

COLOR: Un elegante color amarillo con vibrantes tonos verdosos.

AROMA: Frutas tropicales y flores blancas.

SABOR . En boca es limpio, fresco, equilibrado, y con un final muy refrescante.

SUGERENCIA MARIDAJE: Ideal como aperitivo y combinado con mariscos.

TEMPERATURA: 8° - 10°C

DESCRIPCIÓN

APELACIÓN: Valle Central

CEPA: Sauvignon Blanc Low Alcohol

COSECHA: 2020

VIÑEDOS

SUELOS: Varían desde franco-arenosos a arcillosos, de pedregosidad, humedad y 
altitud variables

CLIMA: Templado de tipo mediterráneo con gran amplitud térmica.

COSECHA: Mécanica,  durante la última semana de febrero.

FERMENTACIÓN: En tanques de acero inoxidable entre 14°y 16°C, 
durante 20 días aprox.

ANÁLISIS
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