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Valle Central. Presenta un clima templado, de tipo mediterraneo con '

una gran amplitud térmica. Los suelos varian desde franco-arenosos

a arcillosos y pedregosos, con humedad y altitud variables. ]
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Vinificacion

La vinificacién esta orientada a realzar los sabores y aromas tipicos L,
de la variedad para obtener vinos frescos y frutales, de taninos < L
suaves y amistosos
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CABERNET SAUVIGN!
Valle Central | CHILE|
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Color rojo rubi con reflejos violetas.
Aroma a frutillas y ciruelas maduras, con toques especiados
Sabor a frutos rojos, taninos suaves, con un final dulce y agradable.

Temperatura de servicio: 16 - 18° C.
Maridaje: carnes rojas, solomillo de cerdo y empanadas de carne.

Cepa: Cosecha: 2020

v
Cabernet Sauvignon i 13
pH: 347

Acideztotal::  3.4g/L WWW.MANCURAWINES.CL
Aziicar residual: 5.79 g/L

FT19072021 VI-A-MORANDE-S.A.


https://www.linkedin.com/company/vi-a-morand-s.a./
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