A\

MANCURA

Q/hn'\ C~

MOSCATO | 2020
VALLE ITATA

Oorigen

Las uvas para este vino provienen principalmente de plantas
antiguas cultivadas por diferentes productores del Valle del Itata.
Alli, los suelos son predominantemente franco arcillosos y graniticos,
y el clima, mediterraneo himedo. No se aplica riego tecnificado, de
manera de intervenir lo menos posible la produccion de las uvas.

Vinificacion

La gran expresion de los aromas y sabores de las uvas que provienen
del valle del Itata, dan vida a un vino envolvente y frutal.

Nota de Cata

Color amarillo dorado . i
Aroma dgil, con notas de flores blancas y un toque citrico que potencia

su frescor.

Sabor, su gran acidez se equilibra con un dulzor muy envolvente, que

persiste gratamente en el paladar

Temperatura de servicio: 8 - 10° C.
Maridaje: ideal para beber al aperitivo y acompafar quesos y carnes
blancas.

Cepa: v Cosecha: 2020 ¢ D.0:: Valle ltata
v
Moscato Alcohol. 13

Acideztotal: ~ 4.15g/L
Aziicar residual: 40.18 g/L
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https://www.linkedin.com/company/vi-a-morand-s.a./
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