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SAUVIGNON BLANC | 2022
VALLE CENTRAL

Oorigen

Valle Central. Presenta un clima templado, de tipo mediterraneo con
una gran amplitud térmica. Los suelos varian desde franco-arenosos
a arcillosos y pedregosos, con humedad y altitud variables.

Vinificacion

Este vino combina la gran expresion aromatica y los sabores de
uvas provenientes de diferentes sectores del Valle Central, cuyos
microclimas entregan vinos frescos, suaves y muy frutales.
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Color amarillo pdlido y brillante.
Aroma a delicadas notas de pifia y duraznos blancos, con toques

florales.
Sabor intensamente frutal, de exquisita acidez y rica textura.

M SAUVIGNON BLAN
Valle Central | CHILE]

Temperatura de servicio: 8 - 10° C.
Maridaje: pescados magros, ensaladas verdes o como aperitivo.

Cepa: v Cosecha: 2022 v D.0.: Valle Central
v
Sauvignon Blanc Alcohol: 1257

Acideztotal:  4.62g/L
Aziicar residual: 6.17 g/L
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