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85% Chardonnay

15% Viognier

20
19

13 %

3.26

4.57 g/L

2.44 g/L

Alcohol:

pH:

Acidez total:

Azúcar Residual:

Valle de Casablanca

Análisis:

Cepas:

Origen:

Va l l e  d e Ca s a b l a n c a

Or i g e n

Chardonnay proveniente de nuestro campo propio, 
Belén. Ubicado en la parte más cercana  a la costa en 
Casablanca, donde el clima presenta gran influencia 
del frío Océano Pacífico, lo que asegura y permite una 
lenta maduración. Plantado en alta densidad, buscando 
la máxima calidad y expresión frutal. Suelos granticos 
en las planicies y más arcillosos en las laderas.

Vi n i f i c a c i ó n

La uva es prensada de forma inmediata al llegar a la 
bodega, luego el jugo es decantado, para fermentar una 
parte en barricas y otra en cubas de acero inoxidable. 
El vino resultante se mantiene sobre sus borras hasta 
el momento de realizar la mezcla y embotellar. El 
componente viognier, 15%, es macerado en frio previo 
a la fermentación, luego decantado y fermentado 
completamente en acero inoxidable, sin tocar madera.

Notas de Cata

Color: amari l lo pál ido
Aroma: gran intensidad frutal ,  con notas
cítr icas y minerales,  apareciendo también 
los toques exóticos y tropicales del  v iognier, 
acompañados con suaves notas de vaini l la.
Sabor: f resco y elegante.  Acidez muy
agradable y sugerente.  Taninos potentes y 
golosos.
T°: 8º–12ºC.

https://www.linkedin.com/company/vi-a-morand-s.a./

	sello 3: 
	FIRMA 9: FT08192021
	Botón 6: 
	Botón 7: 
	Casilla de verificación 8: S’
	Casilla de verificación 9: S’
	Casilla de verificación 10: S’
	Casilla de verificación 11: S’
	Casilla de verificación 12: S’
	Casilla de verificación 13: S’
	Casilla de verificación 14: S’


